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Antipasti 
 

Crema di formaggio alle erbe aromatiche 
(feta, rucola, basilico,menta, erba cipollina,noci) 

 
Borani: crema di radicchio e porri 

(radicchio rosso, porri,uvetta di Corinto, pinoli,yogurt, spezie) 
 

Humus : crema di ceci e pasta di sesamo 
(ceci, pasta di sesamo, succo di limone.) 

 
Dadolata di polenta e caprino al profumo di cachi 

 
 

Primi piatti 
 

Vichissoise 
(Vellutata di porri e patate ) 

 
Pasta ripiena in salsa di parmigiano e caramello all’aceto balsamico 

(ripieno di radicchio rosso di Treviso e formaggio Castelmagno) 
 
 

Piatto principale 
 

Sautê di pollo al limone servito con riso ingioiellato 
(Basmati cotto al vapore, bacche di crespino selvatico, pistacchi, mandorle, zafferano e buccette d’arancia) 

 
 

Contorno 
 

Spinaci spadellati 
Tris di verdure mignon 

 
Dessert  
 

Oro d’autunno 
(Chicchi di melagrana, scagliette di mandorle e pistacchi su letto  

di mandarini al profumo di Cointreau) 
 

Baqlava 
(Pasta fillo, noci, mandorle, pistacchi,sciroppo di miele) 

Sorbetto di Kumquat 


